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PROGRAMME DE SOUTİEN A LA SECURİTE ALİMENTAİRE ET DE VİE 
POUR LA REPUBLİQUE İSLAMİQUE DE MAURİTANİE 

05 MAİS 2012 

SAMEDİ 

 

Départ de la Délégation à la R.I.M et Arrivée à l’Hôtel  

06 MAİS 2012 
DİMANCHE 

 

09:00 Départ de l’Hôtel à la Salle de Formation 

09:25 Discours d’Ouverture  

- Dr.Mahmut ÇEVİK- Coordinateur du Projet 

- Dr.Can DEMİR- Président Général de TÜRKLAB 
- Ministre des Peches et de l’Economie de Mauritanie 

- Ministre du Développement Rural et de l’Environnement de Mauritanie  
- Ministre de la Santé et des Affaires Sociales de Mauritanie 

- S.E. Musa KULAKLIKAYA- L’Ambassadeur de la République de Turquie à 

Nouakchoot 
 

09:55  Pause thé 
10:00- 12:00 Dr.Can DEMİR- Les Articles de Gestion de ISO 22000   

12:30-13:30  Déjeuner 
13:30-14:00 Dr.Can DEMİR- Les Articles de Gestion de ISO 22000   

14:00-14:10 Pause thé 

14:10-15:30 Dr.Can DEMİR- Les Articles de Gestion de ISO 22000   
  

07 MAİS 2012 

LUNDİ 

 

09:00 Départ de l’Hôtel à la Salle de Formation 

09:30 Doc.Dr.F.Seda B. ORMANCI -Les Articles de la Sécurité Alimentaire et ISO 22000 

(HACCP)  

10:30-10:45 Pause thé 
 

10:45-12:30 Doc.Dr.F.Seda B. ORMANCI -Les Articles de la Sécurité Alimentaire et ISO 

22000 (HACCP)  

12:30-13:30 Déjeuner 

13:30-14:00 Doc.Dr.F.Seda B. ORMANCI -Les Articles de la Sécurité Alimentaire et ISO 

22000 (HACCP)  

14:00-14:10 Pause thé 
 

14:10-15:15 Doc.Dr.F.Seda B. ORMANCI- Les Articles de la Sécurité Alimentaire et ISO 

22000 (HACCP)  

 

15:15-15:30 EXAMEN-ISO 22000 -Dr.Can DEMİR - Doc.Dr.F.Seda Bilir ORMANCI 

 

 
08 MAİS 2012 

MARDİ 

 

09:00 Départ de l’Hôtel à la Salle de Formation 

09:30-11:30 Doc.Dr.Muammer GÖNCÜOĞLU-Pratiques aux Abattoirs et l’hygiène de la viande rouge 

aux normes de l’Union Européen (Présentation)  

 
12:30-13:30  Déjeuner 

 
13:30-16:30 Doc.Dr.Muammer GÖNCÜOĞLU - Visite d’un Abattoir et Explication (Pratique) 
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09 MAİS2012 
MERCREDİ 

 

 

09:00 Départ de l’Hotel à la Salle de Formation 

09:30-11:30 Doc.Dr.Naim Deniz AYAZ Pratiques aux Abattoirs et l’hygiène de la viande volaille aux 

normes de l’Union Européen (Présentation)  

12:30-13:30  Déjeuner  

13:30-16:30  Doc.Dr.Naim Deniz AYAZ- Visite d’un Abattoir et Explication (Pratique) 

 

10 MAİS 2012 

JEUDİ  

 
09:00 Départ à l’installation de Pêche   

09:30-10:30 Prof.Dr.Abdullah DİLER - L’Hygiène de la production de poisson aux normes de 

l’UE, Application du Stockage et d’Expédition (Présentation à la Salle de Formation à l’installation de 

Pêche)  

10:30-12:30 Prof.Dr.Abdullah DİLER Visite d’une Installation de Pêche et Explication (Pratique) 

 
12:30-13:30  Déjeuner 

 
13:30-18:00 Libre  

 

19:00   Cérémonie de Certificat    

 
19:10  Discours 

 
- Dr.Mahmut ÇEVİK- Coordinateur du Projet 

- Dr.Can DEMİR- Président Général de TÜRKLAB 
- Ministre des Peches et de l’Economie de Mauritanie 

- Ministre du Développement Rural et de l’Environnement de Mauritanie  

- Ministre de la Santé et des Affaires Sociales de Mauritanie 
- S.E. Musa KULAKLIKAYA- L’Ambassadeur de la République de Turquie à 

Nouakchoot 
 

 

19:40 Cérémonie de Certificat (Avec la participation de tous les Ambassades et 
l’organisation donateur) 

  
20:10 Cocktail  

22:30 Fermeture 
 

11 MAİS  2012 
VENDREDİ 

 

 

09:30-15:00 Libre  

 

17:00 Départ de la Délégation à l’Aéroport  

 

 


